
Con la sua incantevole vista sul lago, sui giardini e sul Mosaico, 
il ristorante Veranda offre un’esperienza culinaria d’eccellenza in un ambiente formale ed elegante. 

L’Executive Chef Michele Zambanini propone una cucina classico-contemporanea 
di respiro internazionale ma con una forte influenza italiana, 

coniugando un’attenta ricerca della materia prima al rispetto per i prodotti e la stagionalità. 

La ricchissima carta dei vini e il servizio attento ad ogni dettaglio
 contribuiranno a rendere la Vostra esperienza al Veranda davvero indimenticabile.

With beguiling views over the lake, gardens and the Mosaic, 
the Veranda Restaurant provides a sublime dining experience in an elegant and formal ambience. 

Executive Chef Michele Zambanini crafts classic contemporary cuisine 
with international touches to Italian-inspired dishes, 

blending careful research into ingredients with the utmost respect for seasonal produce. 

The extensive wine list and attentive service will make your experience at the Veranda an unforgettable one.

MENU GRUPPI - GROUPS MENU

Menu disponibile per gruppi da 13 a 20 persone.
Per garantire un servizio ottimale, si richiede con anticipo 

la scelta delle stesse portate per tutto il gruppo.
Preghiamo i Gentili Ospiti di segnalarci eventuali allergie, 

intolleranze o esigienze dietetiche specifiche.

The group menu is available from 13 to 20 people.
To ensure a smooth service, we kindly require the same pre-order for the whole group.

Please inform us of any allergies, intollerances or special dietary requirements.

I nostri menu sono pensati per offrire ai nostri ospiti i migliori prodotti regionali e nazionali 
con l’obiettivo di valorizzare il territorio, le pratiche sostenibili e la stagionalità 

degli ingredienti che utilizziamo nelle nostre cucine.

Our menus are designed to offer our guests the best regional & national products 
with the aim of valuing the territory, the sustainable practices and the seasonality 

of the ingredients we use in our kitchens.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, su richiesta, dal personale in servizio.
For any information on substances and allergens, you can consult the specific documentation that will be provided, upon request, by our staff.

VERANDA

Frutta a Guscio
Nuts

Senza Latticini
Dairy Free

Pesce e Crostacei
Fish and Crustaceans

Vegano
Vegan

Senza Glutine
Gluten Free

Vegetariano
Vegetarian

Sostenibile o Locale
Sustainable or Local



Antipasti – Starters

Astice, avocado, burrata, sorbetto al bloody mary € 68  
Lobster, avocado, burrata cheese, bloody mary sorbet

Tartare di fassone, verdure in conserva, craquelin al rosmarino e salsa verde € 48 
Fassone beef tartare, sweet and sour vegetables, rosemary craquelin, parsley sauce

Melanzana alla parmigiana, burrata, basilico € 40   
Eggplant parmigiana, burrata cheese, basil

Paste e Zuppe – Pastas and Soups

Fettuccine di farine biologiche, ragù di anatra, gruè di cacao € 42 
Organic fettucine, duck ragout, cocoa beans

Tortelli di caprino e menta, calamaro cacciarolo*, salsa al lemongrass € 42  
Caprino cheese and mint filled tortelli, baby squid*, lemongrass sauce

Zuppetta di panzanella ai tre pomodori € 40    
Three tomatoes panzanella soup

Secondi – Second Courses

Moro oceanico Glacier 51* alla brace, lattuga alla scapece, insalata di limone all’agro € 68    
Grilled Glacier 51*, scapece lettuce, lemon salad

Dentice rosso, zucchina trombetta, chutney di pomodoro € 65   
Red snapper, trumpet courgette, tomato chutney

Filetto di Angus, porcini, frittella di patate, tartufo estivo € 72
Angus beef fillet, porcini mushrooms, potato cake, summer truffle

Dolci – Desserts

Noisette, biscuit al cacao, mousse al cioccolato bianco e nocciola € 24  
Noisette, cocoa biscuit, white chocolate and hazelnut mousse   

Mousse alla ciliegia, cuore di albicocca, croccantezza alla mandorla € 24     
Cherry mousse, apricot filling, crunchy almond

Limone d’Amalfi, terra al pistacchio di Bronte € 24    
Amalfi lemon, Bronte pistachio powder
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Per garantire la qualità e la sicurezza alimentare, i prodotti indicati con l'asterisco sono surgelati all’origine dal produttore 
I prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantirne la sicurezza. 

Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

To guarantee food quality and safety, products highlighted with an asterisk were frozen at the origin by the producer.
Fishery products served raw or practically raw were subjected to blast chilling to ensure safety. 

The dining room staff is available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.




