
 

I dolcI pIacerI del palato
propostI dal nostro chef pastIccIere fabrIzIo bertola

For a grand finale, sweeten your palate
with our pastry Chef Fabrizio Bertola’s suggestions

I nostrI menu sono pensatI per offrIre aI nostrI ospItI I mIglIorI prodottI regIonalI e nazIonalI 
con l’obIettIvo dI valorIzzare Il terrItorIo, le pratIche sostenIbIlI e la stagIonalItà 

deglI IngredIentI che utIlIzzIamo nelle nostre cucIne

Our menus are designed to offer our guests the best regional & national products 
with the aim of valuing its territory, their sustainable practices and the seasonality 

of the ingredients we use in our kitchens

VERANDA



cIoccolato – chocolate        

puro cIoccolato           € 24  
Pure chocolate      

trIttIco aI tre cIoccolatI, sorbetto al cacao, cremoso al caramelIa   € 24 
Trio of chocolates, cocoa sorbet, Caramelia chocolate crémeux

sIgaro al cIoccolato, ganache al rIbes nero, terra affumIcata    € 24 
Chocolate sigar, black currant ganache, smoked powder 

frutta – fruIt                                                     

lIngotto al caramello, mela verde, spuma alla cannella      € 24  
Caramel ingot, green apple, cinnamon foam

mousse al frutto della passIone, gelatIna al caffè e cIoccolato, grue dI cacao  € 24  
Passion fruit mousse, coffee and chocolate gelée, cocoa grue

semIfreddo aI fruttI rossI, noccIola, zabaIone, moscato d’astI    € 24  
Red berries parfait, hazelnut, sabayon, moscato d’Asti

tortIno agrumI e carote, sorbetto alla mela      € 24  
Citrus and carrots flan, apple sorbet

dolcI tradIzIonalI – tradItIonal desserts

degustazIone dI gelatI e sorbettI dI nostra produzIone     € 22                                                        
Selection of home-made ice creams and sorbets

tIramIsù, croccante al caffè         € 24 
Tiramisù, coffee crunch

agnolottI al nebbIolo, salsa al cIoccolato bIanco, lIquIrIzIa    € 24  
Nebbiolo wine sweet ravioli, white chocolate sauce, licorice                      

crêpes suzette con amarene, gelato alla vanIglIa del madagascar    € 30       
Crêpes suzette with black cherries, Madagascan vanilla ice cream                                                                                      

banana flambè al rum, gelato al cIoccolato       € 30      
Rum flambéed banana, chocolate ice cream 

          Gentile ospite, la preghiamo di segnalarci eventuali allergie, intolleranze o esigenze dietetiche specifiche.
Dear Guest, please inform us of any allergies, intolerances or special dietary requirements.

VEGETARIANO         
Vegetarian       

VEGANO         
Vegan     

SENZA GLUTINE         
Gluten Free     

SENZA LATTOSIO         
Lactose Free     

PESCE & CROSTACEI
Fish & Crustaceans

FRUTTA A GUSCIO         
Nuts



vInI da dessert al bIcchIere – dessert WInes by the glass

moscato d’astI 2022, saracco        € 15

muffato della sala 2020, castello della sala      € 18
passIto dI pantellerIa ben ryé 2021, donnafugata     € 20

tè – teas “la vIa del tè”     € 11    

tè nerI – black teas
earl grey ImperIale, darjeelIng, englIsh breakfast, lapsang souchong 

tè verdI – green teas
specIal jasmIne, specIal gunpoWder, sencha, bancha 

tè oolong – oolong teas
oolong tung tIng

tè bIanchI – WhIte teas
paI mu tan 

tIsane – InfusIons “la vIa del tè”   € 11

fInocchIo e lIquIrIzIa – fennel and lIquorIce

menta - mInt 
camomIlla - chamomIle

tIsana gInger lemon - gInger & lemon 
Infuso fruttI dI bosco - WIld berrIes 

TuTTi i nosTri Tè sono conTenuTi in busTine biodegradabili.
All our teas are contained in biodegradable tea bags.




