
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

I DOLCI PIACERI DEL PALATO 
PROPOSTI DAL NOSTRO CHEF PASTICCIERE FABRIZIO BERTOLA 

For a grand finale, sweeten your palate 

with our pastry Chef Fabrizio Bertola’s suggestions 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GENTILE OSPITE, LA PREGHIAMO DI SEGNALARCI EVENTUALI ALLERGIE, INTOLLERANZE O ESIGENZE DIETETICHE SPECIFICHE. 

Dear Guest, please inform us of any allergies, intolerances or special dietary requirements. 

 

 

VEGETARIANO                      VEGANO                      SENZA GLUTINE                  SENZA LATTOSIO 

                                       Vegetarian                             Vegan                          Gluten Free                               Dairy Free 



 

 

 

CIOCCOLATO - CHOCOLATE   

LINGOTTO DORATO AL NYANGBO 68%, GELÉE AL LAMPONE, TERRA AL PISTACCHIO   € 24 
Nyangbo 68% golden bar, raspberry jelly, pistachio powder 

  
ROSA VELLUTATA AL CIOCCOLATO RUBY E INSERTO ALLO YUZU SU FROLLA BRETONE   € 24 

Velvet Ruby chocolate rose and yuzu on Breton shortbread        

 
TORTELLI TIEPIDI AL GRAN CRU BAHIBE, ROCCIA AL MIRTILLO E GELATO ALLE NOCI DI PECAN € 24 
Lukewarm Grand Cru Bahibe tortelli, blueberry rock and Pecan nut ice cream 

 

FRUTTA - FRUIT  
PERA “ROCHER”, STREUSEL ALLE NOCCIOLE E CACAO       € 24 
“Rocher” pear, hazelnuts and cocoa streusel 

 
CROCCANTE AL COCCO, CREMOSO AL MANGO E GELATO ALLA PIÑA COLADA   € 24 

Coconut crumble, mango parfait and Piña Colada ice cream                                                      

 
YOGURT, FRUTTI ROSSI E BISCOTTO MORBIDO ALLE MANDORLE     € 24  

Yogurt, red berries and soft almond biscuit 
 

DOLCI TRADIZIONALI - TRADITIONAL DESSERTS  
TORTINO CIOCCOLATO E NOCCIOLE CON SORBETTO AL CACAO      € 24  
Chocolate and hazelnuts pie with cocoa sorbet 

 
TIRAMISÙ CON LINGUE DI GATTO AL CAFFÈ ARABICO      € 24  

Tiramisu with Arabic coffee biscuits                      

 
SFERA DI BABÀ PROFUMATE AL RUM, CARAMELLO E GANACHE MONTATA AI DUE AGRUMI  € 24 
Rhum flavoured babà sphere, caramel and two-citrus whipped ganache  

 
CRÊPES SUZETTE CON AMARENE, GELATO ALLA VANIGLIA DEL MADAGASCAR   € 30        
Crêpes suzette with black cherry, Madagascan vanilla ice cream                                                                                       

 
BANANA FLAMBÉ AL RUM CON GELATO AL CIOCCOLATO      € 30       
Rhum banana flambé with chocolate ice cream 

 
DEGUSTAZIONE DI GELATI E SORBETTI DI NOSTRA PRODUZIONE     € 20                                                         

Selection of home-made ice creams and sorbets           

 

VINI DA DESSERT AL BICCHIERE – DESSERT WINES BY THE GLASS 
MOSCATO D’ASTI 2020, SARACCO        € 15 
MUFFATO DELLA SALA 2019, CASTELLO DELLA SALA      € 18 
PASSITO DI PANTELLERIA BEN RYÉ 2020, DONNAFUGATA     € 20 
 

 



 

 

CAFFÈ – COFFEE "HAUSBRANDT"      € 11    

INDIA SPICY POWDER 
CORPOSO, DALLE NOTE FRUTTATE E DI CIOCCOLATO, PROFUMO DI SPEZIE 

Full bodied, fruit and chocolate notes with spice scent 
 

ETHIOPIA SIDAMO 
AL PROFUMO DI AGRUMI, FIORI E SPEZIE 

Citrus, flowers and spices scented 
 

COSTARICA BRISMAR 
SAPORE VIVACE E DOLCE CON NOTE DI CIOCCOLATO E FRUTTA TROPICALE 

Intense and sweet taste with chocolate and tropical fruit notes 
 

GUATEMALA ALTHEA 
DAL PREZIOSO PROFUMO DI FRUTTA SECCA, SPEZIE E TABACCO,  
REGALA AL PALATO NOTE DI FRUTTA TROPICALE E SPEZIE 

With a scent of nuts, spices and tobacco, it has notes of tropical fruit and spices 
 

SANTOS FANCY NY2 BRASILE 
DOLCE, EQUILIBRATO CON NOTE DI CIOCCOLATO E NOCCIOLA, MANDORLA E GIANDUIA 
Sweet, balanced with chocolate, hazelnut, almond and gianduia notes 
 

GOURMET 
AROMA AGRUMATO E SPEZIATO, DAL RETROGUSTO DI CACAO AMARO E AMARETTI 

Citrusy aroma and hints of spices with scent of cocoa and macaroons in the aftertaste 
 

 

I caffè Hausbrandt hanno certificazione di produzione Biologica. 

Hausbrandt coffees have Organic production certification. 
 
 

TÈ – TEAS “LA VIA DEL TÈ”       € 11     
TÈ NERI – BLACK TEAS 
EARL GREY IMPERIALE, DARJEELING, ENGLISH BREAKFAST, LAPSANG SOUCHONG  
 

TÈ VERDI – GREEN TEAS 
SPECIAL JASMINE, SPECIAL GUNPOWDER, SENCHA, BANCHA  
 

TÈ OOLONG – OOLONG TEAS 
OOLONG TUNG TING 
 

TÈ BIANCHI – WHITE TEAS 
PAI MU TAN  
 
 

TISANE – HERBAL TEAS “LA VIA DEL TÈ”    € 11 

FINOCCHIO E LIQUIRIZIA – FENNEL AND LIQUORICE 
MENTA - MINT  
CAMOMILLA - CHAMOMILE 
TISANA GINGER LEMON - GINGER & LEMON 
INFUSO FRUTTI DI BOSCO - WILD BERRIES 
 
Tutti i nostri tè sono contenuti in bustine biodegradabili. 
All our teas are contained in biodegradable tea bags. 
 
 
 
  



 

 

 
 
 
 

 


