VILLA D’ESTE

LAGO DI COMO

Cona 2o/
ZHANKSGIVING

27 Novembre 2025

ANTIPASTI
Fiore di zucca, funghi porcini, zabaione al timo
Cuori di lattuga, formaggio erborinato, noci Pecan
Zuppetta di porcini e castagne, panna acida
Gamberi al vapore, salsa cocktail al rafano
Insalata di astice del Maine
Black Angus marinato, radicchio, Parmigiano Reggiano, frutti rossi

Insalata Coleslaw, prosciutto affumicato arrosto, miele di castagno

ISOLA DEL PANE

Pane di mais artigianale, servito caldo nel cestino di vimini

PRIMI PIATTI

Tagliolini all'uovo, burro d'alpeggio, tartufo d’Alba

Tortelli di zucca, robiola, tartufo uncinato

PORTATE PRINCIPALI

Tacchino del Ringraziamento, salsa al mirtillo rosso

Branzino del Mediterraneo in crosta di sale

[SOLA DEI CONTORNI
Patate dolci
Spinaci alla crema
Cavoletti di Bruxelles stufati al bacon
Funghi misti trifolati

Pure di patate con sugo di carne



ISOLA DEI DOLCI

New York cheesecake
Brownies con cremoso di castagne
Torta di mele della tradizione americana
Torta al limone e meringa
Crostata alle noci Pecan

Torta di zucca

220 Euro a persona
bevande escluse

[ esperienza gastronomica ¢ pensata per tutta la famiglia:
accanto al menu principale, proponiamo anche un menu dedicato
ai bambini, studiato per unire semplicita e qualita, con proposte

che soddisfano i loro desideri senza rinunciare all'eccellenza
delle materie prime.

A seguire. la proposta per deliziare i nostri piccoli ospiti.

MENU BIMBI

Gnoccehi al pomodoro e basilico
Milanese di vitello con patatine fritte

Profiteroles al cioccolato

80 Euro a persona
bevande escluse

Per informazioni e prenotazioni:
restaurant.reservation@villadeste.it
+39 031 348400

VI INVITIAMO A SEGNALARE EVENTUALI ESIGENZE ALIMENTARI AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE,
COSI DA POTER PERSONALIZZARE AL MEGLIO LA VOSTRA ESPERIENZA CULINARIA.
PER OGNI INFORMAZIONE RELATIVA A SOSTANZE E ALLERGENI, E DISPONIBILE LA DOCUMENTAZIONE DEDICATA SU RICHIESTA.



