VERANDA

CON LA SUA INCANTEVOLE VISTA SUL LAGO, SUI GIARDINI E SUL MOSAICO,
IL RISTORANTE VERANDA OFFRE UN’ESPERIENZA CULINARIA D’ECCELLENZA IN UN AMBIENTE FORMALE ED ELEGANTE.

L’ExeEcuUTIVE CHEF ANDREA GUERINI PROPONE UNA CUCINA CLASSICO-CONTEMPORANEA
DI RESPIRO INTERNAZIONALE MA CON UNA FORTE INFLUENZA ITALIANA,
CONIUGANDO UN’ATTENTA RICERCA DELLA MATERIA PRIMA AL RISPETTO PER I PRODOTTI E LA STAGIONALITA.

LA RICCHISSIMA CARTA DEI VINI E IL SERVIZIO ATTENTO AD OGNI DETTAGLIO
CONTRIBUIRANNO A RENDERE LA VOSTRA ESPERIENZA AL VERANDA DAVVERO INDIMENTICABILE.

With enchanting views over the lake, gardens and the Mosaic,
the Veranda Restaurant provides a sublime dining experience in an elegant and formal ambience.

Executive Chef Andrea Guerini crafts classic contemporary cuisine
with international touches to Italian-inspired dishes,
blending careful research into ingredients with the utmost respect for seasonal produce.

The extensive wine list and attentive service will make your experience at the Veranda an unforgettable one.

MENU GRUPPI - GROUPS MENU

MENU DISPONIBILE PER GRUPPI DA 11 A 20 PERSONE.

PER GARANTIRE UN SERVIZIO OTTIMALE, SI RICHIEDE CON ANTICIPO
LA SCELTA DEL MEDESIMO MENU PER TUTTO IL GRUPPO.
PREGHIAMO I GENTILI OSPITI DI SEGNALARCI EVENTUALI ALLERGIE,
INTOLLERANZE O ESIGENZE DIETETICHE SPECIFICHE.

The group menu is available from 11 to 20 people.

To ensure a smooth service, we kindly require the same menu for the whole group.
Please inform us of any allergies, intollerances or special dietary requirements

I NOSTRI MENU SONO PENSATI PER OFFRIRE Al NOSTRI OSPITI I MIGLIORI PRODOTTI REGIONALI E NAZIONALI
CON L’OBIETTIVO DI VALORIZZARE IL TERRITORIO, LE PRATICHE SOSTENIBILI E LA STAGIONALITA DEGLI INGREDIENTI
CHE UTILIZZIAMO NELLE NOSTRE CUCINE.

Our menus are designed to offer our guests the best regional & national products
with the aim of valuing the territory, the sustainable practices and the seasonality
of the ingredients we use in our kitchens.

@ Vegetariano Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei @ Frutta a Guscio Sostenibile o Locale
Nuts

Vegetarian Vegan Gluten Free Dairy Free Fish and Crustaceans Sustainable or local



VERANDA

ALLERGENI - ALLERGENS

ELENCO DEGLI ALLERGENI PER | QUALI SUSSISTE L'OBBLIGO DI INDICAZIONE

List of allergens with obligation of indication

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE COME GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O | LORO CEPPI E PRO-
DOTTI DERIVATI

Cereals containing gluten as wheat, rye, barley, oats, emmer, kamut, their derivates strains and by-products
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

Crustaceans and products based on shellfish

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

Eggs and by-products

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

Fish and products based on fish

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

Peanuts and peanut-based products

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

Soy and soy-based products

7. LATTE E PRODOTTI DERIVATI, INCLUSO IL LATTOSIO

Milk and dairy products, lactose included

8. FRUTTA A GUSCIO COME MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI E | LORO PRODOTTI DERIVATI
Fruits in shell as almonds, hazelnuts, nuts, pistachios and their by-products

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

Celery and products based on celery

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

Mustard and mustard-based products

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

Sesame seeds and sesame seeds-based products

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O L

Sulfur dioxide and sulphites in a quantity higher than 10 mg/kg or L

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

Lupins and lupine-based products

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

Molluscs and products on molluscs

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, su richiesta, dal personale in servizio.
For any information on substances and allergens, you can consult the specific documentation that will be provided, upon request, by our staff-



Menu Pesce - Fisa Menu

€190

ASTICE, VICHYSSOISE DI ZUCCHINE E MENTUCCIA, MANDORLE, ‘NDUJA 2-7-8 @
Lobster, zucchini and mint vichyssoise, almonds, nduja

RISOTTO AL BURRO DI BUFALA, PESCE PERSICO, SEGRIGIOLA 4-7-9 &)
Buffalo butter risotto, perch fillets, segrigiola

SAN PIETRO, LATTUGA “‘MBUTTUNATA”, BAGNACAUDA AL PEPERONE DOLCE 1-4 @&
John Dory, stuffed lettuce, sweet pepper bagnacauda

PARFAIT AL MELONE, SALSA AL PORTO, MENTA 3-7 @ @)
Melon parfait, Port sauce, mint

Menu CARNE - MEAT MENU
€190

TARTARE DI FASSONA, TUORLO CROCCANTE, ALICE DI CETARA, SALSA DI RUCOLA 1-3-4 &
Fassona beef tartare, crispy egg yolk, Cetara anchovy, rocket sauce

TORTELLI DI RAGU DI CONIGLIO ALLA CACCIATORA 1-3-7-9-12
Tortelli pasta with rabbit cacciatora style ragout

AGNELLO ALLE ERBE SPONTANEE, ““GRISSINO”’ ALLA BARBABIETOLA,

CILIEGIE SELVATICHE ALL’ ARMAGNAC 7-9-12 @
Lamb with wild herbs, beetroot ““breadstick”, wild cherries in Armagnac

Doro LE oTT10 3-7 &)
After eight

MEeNU VEGETARIANO - VEGETARIAN MENU

€160

FIORE DI ZUCCHINA, RICOTTA DI PECORA, ZABAIONE AL TARTUFO ESTIVO 7 (@)
Zucchini flower, ewe’s ricotta cheese, summer truffle zabaione

ZUPPETTA FREDDA Al TRE POMODORI, SORBETTO AL BASILICO &)
Cold three-tomato soup, basil sorbet

MELANZANA ““OREGANATA” & P
“Oreganata” eggplant

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO VEGANO, RISO SOFFIATO CROCCANTE, SORBETTO AL MANGO &)
Vegan white chocolate mousse, crispy puffed rice, mango sorbet

*Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, i prodotti indicati con l'asterisco sono surgelati all’origine dal produttore *
1 prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantirne la sicurezza
1l personale di sala é a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

To guarantee food quality and safety, products highlighted with an asterisk were frozen at the origin by the producer.
Fishery products served raw or practically raw were subjected to blast chilling to ensure safety. The dining room staff is
available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.

@ Vegetariano m Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei Frutta a Guscio Sostenibile o Locale
Vegetarian Vegan Gluten Free

Dairy Free Fish and Crustaceans Nuts Sustainable or local
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