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VILLA D'ESTE

LAGO DI COMO

GRILL

IN UN AMBIENTE ELEGANTE MA INFORMALE LO CHEF NicotA CAMPANELLA
VI PROPONE LE SUE SPECIALITA. PROTAGONISTI INDISCUSSI DELLA CARTA SONO LE CARNI ALLA GRIGLIA E
| GRANDI CLASSICI DI PESCE ACCOMPAGNATI DA UNA SCELTA DI ANTIPASTI LEGGERI CHE ESALTANO IL MARE E LA TERRA
E DI SPECIALITA DELLA TRADIZIONE MEDITERRANEA.

IN AN INFORMAL YET ELEGANT ATMOSPHERE OUR CHEF NicolA CAMPANELLA
OFFERS A SELECTION OF HIS FAVORITE DISHES. THE CULINARY HIGHLIGHTS INCLUDE GRILLED MEATS
AND CLASSIC SEAFOOD SELECTIONS, COMPLEMENTED BY A RANGE OF LIGHT,
MEDITERRANEAN-INSPIRED APPETIZERS THAT HARMONIZE LAND AND SEA FLAVORS.

| NOSTRI MENU SONO PENSATI PER OFFRIRE Al NOSTRI OSPITI | MIGLIORI PRODOTTI REGIONALI E NAZIONALI
CON L'OBIETTIVO DI VALORIZZARE IL TERRITORIO, LE PRATICHE SOSTENIBILI E LA STAGIONALITA
DEGLI INGREDIENTI CHE UTILIZZIAMO NELLE NOSTRE CUCINE.

OUR MENUS ARE DESIGNED TO OFFER OUR GUESTS THE BEST REGIONAL AND NATIONAL PRODUCTS
WITH THE AIM OF VALUING THE TERRITORY, THE SUSTAINABLE PRACTICES AND THE SEASONALITY
OF THE INGREDIENTS WE USE IN OUR KITCHENS.



SELEZIONE DI OSTRICHE
OYSTER SELECTION
®OX®

SELEZIONE DI TRE OSTRICHE A VOSTRA SCELTA
SELECTION OF THREE OYSTERS OF YOUR CHOICE
€36

SELEZIONE DI SEI OSTRICHE A VOSTRA SCELTA
SELECTION OF SIX OYSTERS OF YOUR CHOICE
€65

SELEZIONE DI DODICI OSTRICHE A VOSTRA SCELTA
SELECTION OF TWELVE OYSTERS OF YOUR CHOICE
€120
Servite con limone, aceto di vino rosso e scalogno.

Served with lemon, red wine vinegar and shallot.

RovalL Davip HervE (FRANCIA — FRANCE)

Un‘ostrica di rara armonia, apprezzata dai grandi gourmet
per la sua avwolgente complessita.
la sua fine cremositd e dolcezza iniziale lasciano spazio a un gusto persistente,
con sentori vegetali e una pregiata nofa di nocciola che la rende indimenticabile.
An oyster of rare harmony, prized by gourmands for its enveloping complexity.
Its delicate creaminess and initial sweetess give way fo a persistent faste,

with vegetal hints and a fine note of hazelnut that makes it unforgettable.

CAD - EACH € 12

PERLA ROSA DEL DELTA (ITALIA — I7ALY) @

Un tesoro dalla Sacca di Scardovari, Patrimonio UNESCO,
dove la natura si incontra alla maestria dell'vomo.
Ostrica concava caratterizzata da una consistenza croccante
e una decisa nota salina. Al palato si presenta con una dolcezza avvolgente
e una complessa persistenza vegetale.

A treasure from the UNESCO World Heritage site of Sacca di Scardovari,
where nature meets craftsmanship. This cupped oyster opens with a crisp fexture
and a bold saline kick, which then mellows into an embracing sweetness and a

complex,vegetal finish that lingers on the palate.

CAD - EACH € 12

Golb REGAL SELECTION (IRLANDA - IRELAND)

Un'ostrica d'eccellenza proveniente dalle limpide acque d'lrlanda, apprezzata
per il suo perfetto equilibrio tra carattere e raffinatezza.
la sua consistenza camosa e vellutata accoglie il palato con una delicata

dolcezza marina, evolvendo in un gusto intenso e armonioso
An exceptional oyster from the pristine waters of Ireland,

celebrated for its perfect balance of character and elegance.

Its rich, velvety texture welcomes the palate with a delicate marine sweeness,
gradually unfolding info an intense and harmonious flavor
cAD - eacH € 12

Senza Latticini
Dairy Free

Senza Glutine

Vegetariano Vegano
Gluten Free

Vegetarian Vegan

= Pesce e Crostacei Frutta a Guscio
‘ Fish and Crustaceans & Nuts

CAVIALE
CAVIAR

CAVIALE PROVENIENTE DAL LAGO QIANDAO, ZHEJIANG,

RISERVA NATURALE PROTETTA RINOMATA PER LA PUREZZA DELLE SUE ACQUE.

CAVIAR SOURCED FROM LAKE QIANDAO, ZHEJIANG,

A PROTECTED NATURAL RESERVE RENOWNED FOR THE PURITY OF ITS WATERS

Kaluca AMUR

30 GRAMMI - GRAMS | € 180
Uova grandi e consistenti, ben definite, colore marrone ocra.
Gusto dalle note delicate.
Defined large and crunchy eggs, brown color

Delicate flavor notes.

ASETRA
30 GRAMMI - GRAMS | € 200

Sapore equilibrato, refrogusto di nocciola,
note dolci, colore con brillanti sfumature di marrone.

Balanced flavor, hazelnut aroma, sweet notes and bright brown in color.

BeLuca

30 GrRAMMI - GRAMS | € 450
Grani di dimensioni generose, consistenza morbida, di colore grigio.
Gusto delicato e setoso, di grande complessitd e persistenza.
Note dolci e di nocciola.
Generously sized grains with a soft fexture and gray in color.
Delicate and silky taste, with great complexity and persistence.

Sweet and hazelnut notes.

Servito con blinis, panna acida, tuorlo, albume, erba cipolling, scalogno.

Served with blinis, créme fraiche, yolk, egg white, chives, shallot.

Sostenibile o locale
Sustainable or local



ANTIPASTI — STARTERS

GRraN CRUDO DI CROSTACEI E MOLLUSCHI () @
Selezione di ostriche, gamberi rossi, scampi e capesante. Servita con crudaiola alla mediterranea, olio extravergine d'oliva e lime
GRAND SELECTION OF RAW SHELLFISH AND SEAFOOD

Selection of oysters, red prawns, scampi and scallops. Served with Mediterranean crudaiola sauce, olive oil and lime

€70

SALMONE AFFUMICATO @ @)
Servito con panna acida, cipolla rossa, capperi in fiore, burro salato, pane ai cereali
SMOKED SALMON

Served with créme fraiche, red onion, caper berries, salted butter and multigrain bread

€ 40

INSALATA D' AsTICE @) @)

Servito con zuppetta fredda al pomodoro, cetrioli, cipolla rossa, basilico
LOBSTER SALAD

Served with chilled fomato soup, cucumbers, red onion, basil

€55

TARTARE DI MANZO &)
Servito con midollo nell'osso, senape antica
BEEF TARTARE

Served with marrow in the bone, ancient mustard

€50

BresAoLA DI WAGYU @
Servita con bruschette al caprino, lattuga, pesche
WAGYU BRESAOLA

Served with caprino cheese bruschette, leffuce, peaches

€70

SELEZIONE DI PIATTI VEGANT - VEGAN SELECTION

LATTUGA ALLA GRIGLIA, FAGIOLI DI SPELLO () @
Servito con zucchine in fiore e aceto balsamico
GRILLED LETTUCE, SPELLO BEANS

Served with zucchini blossoms and balsamic vinegar

€29

SPAGHETTONE AL BASILICO, AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
con pomodori arrosto e crumble alla pizzaiola
BASIL SPAGHETTONE WITH GARLIC, OLIVE OIL AND CHILI PEPPERS

with roasted tomatoes and pizzaiola crumble

€34

FunGHI PortoBELLO ()

Serviti con quinoa, rucola e mandorle
PORTOBELLO MUSHROOMS

Served with quinoa, rocket and almonds

€29

Vegetariano Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei Frutta a Guscio Sostenibile o Locale

Vegetarian Vegan Gluten Free Dairy Free Fish and Crustaceans Nuts Sustainable or local



Vegetariano
Vegetarian

Privmt PiatTt — First COURSES

TORTELLI DI COSTINE DI MANZO RUBIA GALLEGA, SPINACINI E CASTELMAGNO
RuBlA GALLEGA SHORT RIBS TORTELLI, BABY SPINACH, CASTELMAGNO CHEESE
€38

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA AL GRANCHIO, ZUCCHINE, LIMONE
FRESH TAGLIOLINI PASTA WITH CRAB, ZUCCHINI, LEMON
€52
RISOTTO AL PREZZEMOLO, BACCALA, SALSA ALL'AMATRICIANA DI ANGUS (&)

PARSLEY RISOTTO, SALT COD, ANGUS AMATRICIANA SAUCE
€42

le paste sopra elencate sono disponibili anche senza glutine ®

Pasta dishes mentioned in this section are also available gluten free

Pesce — Fisn

SALMONE SEL. LABEL ROUGE, ZUCCHINE, sALsA BBQ, BURRATA - Scozia &)

LABEL ROUGE SEL. SALMON, ZUCCHINI, BBQ SAUCE, BURRATA CHEESE — SCOTLAND

€48

POLPO, FAGIOLINI, POMODORI SECCHI, OLIVE, PINOLI - MAR MEDITERRANEO (§) )
OCTOPUS, GREEN BEANS, SUN-DRIED TOMATOES, OLIVES, PINE NUTS - MEDITERRANEAN SEA

€52

% Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei Frutta a Guscio
Vegan Gluten Free Dairy Free Fish and Crustaceans ' Nuts

Sostenibile o locale
Sustainable or local



CARNE — MEAT

CHATEAUBRIAND DI SIMMENTAL BAVARESE (500GR) - GERMANIA &)
BAVARIAN SIMMENTAL CHATEAUBRIAND (500GR) - GERMANY
€ 160

FIORENTINA PEZZATA ROSSA (1,2 KG) - ITALA () @
T-BoNE Steak Pezzata Rossa (1,2 k) - ItaLy
€170

COSTATA DI SIMMENTAL FROLLATA 21 GIORNI (500 GR) - GERMANIA &)
21 DAY VACUM DRY-AGED SIMMENTAL RiB STEAK (500 GR) - GERMANY
€85

CONTROFILETTO Black ANGUS MIGUEL VERGARA (280 GR) - SpacNa &) @
MIGUEL VERGARA BLACK ANGUS SIRLOIN STEAK (280 GR) - SpAIN
€ 80

CosTOLETTA DI VITELLO (350 GR) - OLanDa @)
VEAL cHoP (350 GR) - NETHERLANDS
€65

Servite con salsa al vino rosso e scalogno, Bernese e chimichurri (&)
The dishes above are served with red wine and shallot sauce, Béarnaise and chimichurri

Waacvu A5 (1206R) - GiaproNe &) @

Servito con salsa al rafano e sesamo e Bernese
Waacyu A5 (120GR) - JAPAN

Served with horseradish and sesame sauce and Béarnaise

€90

AGNELLO scoTTaDITO (250 GR) - Nuova Zetanpa &) @ @

Servito con aioli al pepe rosa, salmoriglio mediterraneo
GriLLed Lame Cuttets (250 GR) - NEw ZEALAND

Served with pink pepper aioli and Mediterranean salmoriglio

€ 65

CONTORNI — SIDE DisHES

PATATE GRATINATE @) @ @ PATATE DOLCI FRITTE AL TARTUFO (@)
POTATOES GRATIN TRUFFLED SWEET POTATO FRIES
€15 €25
VERDURE ALLA GRIGLIA &) (&) FUNGHI PORCINI ALLA GRIGLIA B (8)
Servite con salmoriglio mediterraneo GRILLED PORCINI MUSHROOMS
GRILLED VEGETABLES €30
Served with Mediterranean herbs sauce
€15
Vegetari Vi S Gluti S Latticini P Crostacei Q) Frutta a Gusci Sostenibile o Local
Vegefarian \% Vegan Gloten Free Doy Free Fish and Crostaceans Nots e Sustainable or locol



Dovrct — DESSERTS
€23

PANDOLCE, GELATO ALLA VANIGLIA, PESCHE, MENTA E LIME @)
PANDOILCE, VANILLA ICE CREAM, PEACHES, MINT AND LIME

SPUMA AL MASCARPONE, SAVOIARDO AL CAFFE, CACAO E MERINGA (&) @)
MASCARPONE MOUSSE, COFFEE SOAKED SAVOIARDO, COCOA AND MERINGUE

CHEESECAKE Al FRUTTI DI BOSCO () @)
WILD BERRIES CHEESECAKE

Nocciola el PiEmoNTE |.G.P £ Alsicocca @ @ @)
PiEDMONT |.G.P HAZELNUT AND APRICOT

CIOCCOLATO FONDENTE E AMARENA () @)
DARK CHOCOLATE AND SOUR CHERRY

VINT DOLCI AL BICCHIERE — SVVEET WINES BY THE GLASS

SARACCO - Moscato D'Asti 2024

€15

CASTELLO DELLA SALA - MUFFATO DELLA SALlA 2023

€18

DONNAFUGATA - PASSITO DI PANTELLERIA BEN RYE 2022

€20

CHATEAU D'YQuEm 2006
€150

Per garantire la qualits e la sicurezza alimentare, il Gran crudo di crostacei e molluschi, le Patate dolci fritte e il Polpo sono surgelati all’origine dal produttore
oppure sono softoposti ad abbattimento di temperatura. | prodotii della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento
rapido di temperatura per garantime la sicurezza. Il personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e
origine degli alimenti serviti.

To guarantee food quality and safety, the Grand selection of shellfish and seafood and the fried sweet potatoes were frozen at the origin
by the producer or subjected blast chilling. Fishery products served raw or practically raw were subjected to blast chilling to ensure safety.
The dining room staff is available to provide any information regarding the nature and origin of the food served.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile richiedere I'apposita documentazione che verre fomita dal personale.
For any information on substances and allergens, you can consult the specific documentation that will be provided, upon request, by our staff.

Vegetariano @ Vegano Senza Glutine Senza Latticini Pesce e Crostacei Frutta a Guscio Sostenibile o Llocale

Vegetarian Vegan Gluten Free Dairy Free Fish and Crustaceans Nuts Sustainable or Local



Tae GriLL. Whisky COLLECTION

WOODFORD RESERVE
€ 26

KNoB CReek RYE
€23

KAVALAN TRIPLE SHERRY CASK
€ 32
BALVENIE 14 ANNI CARiBBEAN CASK
€32
BawveNiE 16 ANNI FRencH Oak
€68

THE MAcALLAN Dousle Cask 12 YEARS OLD
€ 48

THE MAcALAN Classic Cut 2023
€ 48

MaisoN BENJAMIN KUENTZ VEGETAL MUSETTE
€ 40

WHisTLE Pic 15 ANNI
€52

HiGHLAND PARK 18 YEARS OLD
€85

SUNTORY YaMAZAKI 12 ANNI
€75
KANOSUKEE SINGLE MaLT 2022 LimiTeD EbiTioN

€78
Nikka MIYAGIKYO PEATED
€115

BLExDED WHISKY

CHivas REGAL IMPERIAL 18 YEARS OLD
€34

THE No AGE BLENDED MALT WHISKY MASAM 45°
€ 80

JOHNNIE WALKER DouBLE Black
€28



Rum

DipLOMATICO MANTUANO
€26

ZACAPA 23 YEARS OLD
€ 38

ZACAPA XO 25 YEARS OLD
€ 46

CoGNAC & ARMAGNAC
HENNEssY V.S.
€23

FrariN V.S.O.P
€ 38

FrarIN Cicar BLenp X.O.
€ 40

REMY MARrTIN X.O.
€ 66

FANNY FOUGERAT
€78
Bass ARMAGNAC DARrROZE 30 ANNI
€40
CALvADOS LEMORTON 10 ANNI

€ 40

TrouILA

VolLcAN DE MI TIERRA BLANCO
€26

CASAMIGOS REPOSADO
€ 30

DoN Juuo 1942
€50

CLAse AzuL PLATA
€ 52

Vobka

BELVEDERE
€24

BELuGA
€26

GRrAPPA
FiorDUVA
€23

CaPoviLLA, AMARONE
€26

TeNUTA SAN GUIDO, SASSICAIA
€ 30

DisTILLERIE BERTA, ROCCANIVO, BARBERA
€39

Liouort & Amart ITALIANT

ItaLiaN LiQuEuRrs & Brrrers

Carrtz — COFFEE

EsPrRESSO

€9

ESPRESSO DECAFFEINATO - DECAFFEINATED ESPRESSO

€9

CAFFE AMERICANO - AMERICAN COFFEE
€1

CAPPUCCINO
€1

I nostro caffé Hausbrandt ha certificazione di produzione sostenibile. @

Our Hausbrandt coffee has sustainable production practices.

TE &« TisanE — TEAS & INFUSTONS

€12

TE NERI — BLACK TEAS

EARL GREY IMPERIALE, DARJEELING, ENGLISH BREAKFAST, LAPSANG SOUCHONG

Te VerDI & INFUsI — GREEN TEAS & INFUSIONS

SpECIAL JASMINE, SPECIAL GUNPOWDER, SENCHA, BANCHA
FiINoccHIO E LiQuIRiziA — FENNEL AND LIQUORICE

MENTA - MINT
CAMOMILLA - CHAMOMILE
GINGER LEMON - GINGER & LEMON
FrutTi DI BOSCo - WiLD BERRIES

La nostra selezione di té ha certificazione di produzione sostenibile. @
Our tea selection follows sustainable production practices.



